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조교• 역할

담

당

업

무

실습실• 기물 관리

실습 재료 관리

동아리•프로그램(요리대회)

현장실습• 조기취업

032-610-0818 

실습조교
김소진



실습실•시설

예지관



실습실•시설

한식 조리실 (C0201호)

예지관 2F

제과제빵실 (C0203호)

실습실 소개



실습실•시설

실습실 소개

식음료 실 (C0205호)

예지관 2F

양식조리실 (C0301호)

예지관 3F



실습실•시설

실습실 소개

Creative food studio (C0401호)

예지관 4F

매뉴개발실 (C0502호)

예지관 5F



실습실•시설

실습실 소개

조리기술실습장 (EB108호)

한길관 B1F



실습실•시설

야간/주말 실습실 대여 시 3일전 신청

전체 시간표

확인 후

빈 강의실 확인

학과사무실 방문

실습조교 에게

실습실 대여신청

대여 후 사용

*사용후 실습조교 또

는 근로학생에게 실습

실 위생상태 점검

실습실 대여

기물 대여
학과사무실 방문

기물대여기록대장 작성

사용 후, 

반납 및 반납시간 작성

분실 및 파손 시 학생 개인 부담



실습실•시설



실습실•시설

사물함

학과 사이트 공지 / 학과사무실 앞 게시판에 공지

1.본인에게 배정된 사물함만
사용

2. 잠금장치가 따로 없어
자물쇠 요망

3. 한 학기 동안 사용하며
방학기간에는 사물함 정리

4.사물함 고장 시
실습조교에게 수리 신청



실습실•시설

사물함

학과 사이트 공지 / 학과사무실 앞 게시판에 공지

1.반대표 1명,실습부장 2명
사용 사물함

2.사물함 열쇠 제공
분실 시 개인 부담



조리복 및 위생

조리복

착용안내



조리복 및 위생

조리복

학과 위생 수칙
실습시 악세서리 착용금지

*무선이어폰 착용금지

실습 시 조리화 필수 착용

손톱 위생 관리
학기 중 네일아트 금지



조리복 및 위생

조리복

학과 위생 수칙
조리복 착용 상태로 흡연

절대 금지
+ 실습수업도중 흡연 금지

*적발시 교수님과 상의 후
수업 결석처리 또는

실습실 대청소 등 엄벌

조리복 착용 상태로
예지관, 밀레니엄관, 
한길관 지하 1층,1층
제외하고 이동 금지

(한길관 1층은 이동만 가능)



실습실 안전교육

자상 주의

• 칼을 들고 실습합니

다

화상 주의

• 불과 기름을 사용하

여 실습합니다

골절 주의

• 실습실 바닥이 미끄

럽습니다

실습실에서는 절대 장난치지 않습니다



실습실 안전교육

실습실 문 쪽에
소화스프레이가 비치 되어있습니다.

화재 초기(작은 불)에만
사용을 권장하며

불이 날 경우에는
교수님과 조교의 지도에 따라

대피를 우선으로 합니다

무리하게 화재를 진압하기 보다는
학생들의 안전이 우선입니다.



실습 전•후

실습 수업 전, 준비방법

1

• 수업 30분전

준비실 에서 자신의 반

재료를 찾아서 실습실

에 가져다 놓습니다.

2

• 가지고 온 재료들의 포

장을 벗깁니다.

3

• 조별로 재료를 나눕니

다.

재료 준비실 위치
C0203 제과제빵실과 C0202 학과사무실 사이

제과제빵실 바로 옆



실습 전•후

실습 수업 후

1

• 개별 조리대 정리

2

• 바닥 물청소

• 트렌치 청소

3

• 쓰레기 정리
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• 전기 및 가스확인
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학과 프로그램

푸드플레이팅

디자이너

자격증

조리기능사

자격증반

교내

요리 대회진행

조리교육

특강

심화과정

대회반 운영



기타

즐거운 학교 생활

반대표 및 실습부장

적극적인 프로그램 참여

서로간의 예의 중시





감사합니다.


