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석사

푸드테크실무 및

세미나

이종필, 김형렬

조성광, 반기종

E0101

푸드산업통계

박혜연

E0101

E0533

푸드산업통계 과목은 수업 내용에 따라

주차별로 강의실 변동됨

E0101-노트북 사용 가능한 일반 강의실

E0533-통계프로그램(SPSS)사용 가능한

컴퓨터실

2 0 2 4 - 2 기술석사(야간)
월 화 수 목 금

중식메뉴개발

및 실습

김영신

1~3주차 C0302

C0301

미디어와 조리

이중호

E0438

4

카페창업과

메뉴개발

박한

C0205

HACCP실무

박혜연

C0303

외식디자인비즈니스

창업

김지영

C0303

외식사업

프로젝트실무

왕철주

C0303

전공

심화

3

식품관능검사

박혜연

C0303

식음료연구개발

박한

C0205

제과제빵

메뉴개발

및 실습

조원길

1~3주차 C0302

C0203

메뉴기획 및

사례연구

김형렬

C0302

나를찾아가는

인문고전읽기

김영신

2 0 2 4 - 2 호 텔 외 식 조 리 학 과 [전공심화]
월 화 수 목 금

대인관

계능력

김영신

문제해

결능력

서민석

2 A

일식레스토랑

조리실습

유택용

1~3주차 세미나3실

C0401

디자인과

푸드플레이팅

서민석

1~3주차 G0609

EB114

대인관

계능력

김영신

문제해

결능력

서민석

B

조리빵만들기

박기석

1~3주차 G0609

EB114

조리과학

및 실험조리

김형렬

1~3주차 C303

C0502

디자인과

푸드플레이팅

서민석

1~3주차 G0609

EB114

일식레스토랑

조리실습

유택용

1~3주차 세미나3실

C0401

기초외식경영

문서작성

김주경

B0805

외식창업실습

권미연

1~3주차 G0609

C0501

바리스타실습

정상민

C0205

금 (온라인)

1

A

맛조리기술체계론

이종필

 

1~3주차 세미나3실

EB108

위생학과

법규실무

박혜연

G0609

월 화 수 목

2 0 2 4 - 2 외 식 산 업 과 (현장실습: 서민석)


